"LISCONE”

AGLIANICO DEL VULTURE
DOC 2006

CANTINE MADONNA DELLE GRAZIE

* varieta: 100% uve aglianico;

* vigneto: Liscone, etd media dei ceppi
di circa 30 anni;

* note organolettiche:

colore: brillante rosso rubino;

aroma: attraente bouquet con spiccate
note di frutta nera;

palato: ben strutturato con  tannini
elegantiin evoluzione ;

* modalita di servizio: 17-18°C ;

* alcol: 13,5 %vol;

* vinificazione:

fermentazione alcolica con ripefuti
rimontaggi in contenitori di piccola
capacitd. Una volta terminata la
fermentazione malolattica, il vino matura
in tonneaux francesi per un periodo
variabile dai 6 agli 8 mesi in funzione
dell'annata;

e variety: 100% aglianico grapes;

* locality grown in our Liscone
vineyard;

* tasting notes:

colour: bright ruby red ;

aroma: elegant aroma with
predominance of fruity notes typical of
the aglianico variety;

palate: medium bodied wine with a lively
fresh and elegant tannin;

eserving: 17-18°C,

ealcol: 13,5 %vol;

ewinemaking: fermentation took place
in small tank with frequent pumping
over to break the cap. Post malolactic
fermentation, the wine was put info a
combination of new and older french
fonneaux (500L)

di LATORRACA GIUSEPPE via appia c/da vignali, 85029, Venosa (PZ) ITALIA.
phone-fax: +39 0972 35704; mobile: +39 339 4021120. Partita IVA: 006971007 66;

web: www.cantinemadonnadellegrazie.it
e-mail: info@cantinemadonnadellegrazie.it
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